
GYOZA AUX CREVETTES - 16 €
Raviolis frais maison fourrès aux crevettes, grillés et
servis avec sauce ponzu et mayonnaise shiso
[a:1,2,3,6]

UDON - 17 €
Pâtes fraîches faites maison (pici japanais)  au
katsuobushi (thon sèchè), algues nori, oignon
nouveau dans au bouillon de mentsuyu. Le bouillon
peut être froid ou chaud [a:1,4,6,12]

CIRASHI D’ANGUILLE - 25 €
Riz assaisonné de vinaigre de riz, mirin, sucre et sel,
accompagnè [a:4,6,12]

VIANDE DU JOUR - à partir de 25 € 
Viande grillée Amiyaki du jour [a:6]

POISSON DU JOUR - à partir de 26 €
Filet ou joue de poisson Amiyaki style [a:4,6]

 ESPADON MARINÉ TEMAKI - 24 
[A:4,6,11,12]

MENU DÉGUSTATION DU CHEF

MÉLANGE DE CREVETTES, CALMARS OKIZUKE ET
POISSON DU JOUR [A:2,4,6,14]

VARIATION OF 7 CHEF'S CHICHETI IN TASTING
PORTION [a:4,6,11,12]

GÒ TSUKEMEN [A:4,6,11,12]

DEUXIÈME PLAT DU CHEF

68 € par personne

LE MENU DÉGUSTATION DOIT ÊTRE PRIS
PAR TOUTE LA TABLE (HORS ENFANTS)

I NOSTRI CRUDI
POISSON CRU DU JOUR - 25 €

Pêche du jour selon disponibilité du marché,
lègerement fumée ou foin, vinaigrette au citron
vert [a:4]

CREVETTE CRUES - 23 € 
Crevettes rouges, gambas et langoustines selon
disponibilité du marché avec sauce yuzukosho
(yuzu, piment, sel fermenté) [a:2]

MIX DE POISSON - 38 € 
Mèlange de crevettes, calamars okizuke et
poisson du jour selon disponibilité du marché
[a:2,4,6,14]

JAPANESE CICHETI  

OTSUKEMONO - 9 €
mélange de légumes de saison avec diverses
marinades [a:6]

AGHEDASHI - 8 €
Radis frites au dashi de légumes [a:6,12]

NIKUJAGA - 9 €
Ragoût de saucisses et de seiche avec légumes
variés [a:6,12,14]

SALADE DE CHOU ET DAIKON - 8 €
avec Katsuobushi [a:4,11,12]

VARIATION DE CICHETTI DU CHEF - 28 €
Mélange de  7 cicheti  à la carte et en surprise en
portion dègustation [a:4,6,11,12,14]

“UN PIATTO”

SPECIAL CICHETI

TACOS DE PORC C.B.T. - 12 €
[a: 6, 7, 13]

SHITAKES GRILLÉS AVEC RÉDUCTION DE SAUCE SOJA
12 € [a: 1, 6]

SARDINES FRITES A LA SAUCE SOJA ET OIGNONS - 14 €
[a: 1,  3,  4, 6, 7]

POLENTA AGHEDASHI FRIT AVEC SAUCE AUX CRABES
BLEUS - 14 € [a: 2, 4, 12]

DESSERT
THERAMISÙ - 9 €

Tiramisu déstructuré à la mousse de
mascarpone, réduction de café, biscuits à la
cuillère croquants et poudre de thé matcha aux
fruits de saison [a:1,3,7]

PANNA COTTA À LA GRAPPA - 8 €
bergamote fermentée et réglisse [a:3,7]

GLACE DU JOUR - 8 €
[a:3,7]

SHOCHU SGROPPINO - 9 €
[a:12]

          *a=ALLERGÈNES. TABLEAU SUR LA DEUXIÈME PAGE              **SI VOUS AVEZ BESOIN D'UNE FACTURE, DEMANDEZ-LA AVANT LE COMPTE

SERVICE ET COUVERTURE 4 €



ALLERGENS LISTSAKÈ
A DOSE OF 90 ml - from 7 to 14 €

Ask the menu or advice from the server

BEERS 
ASAHI 50 ML (PILS) - 6 €  

KIRIN 50 ML (PILS) - 6 €

COEDO 33 ML - 6 € 

APERITIFS & LONG DRINKS
NIPPO-SPRITZ - 8 €

Prosecco, Ume/Yuzu, soda 

YUZU SODA/UME SODA - 7 € 

GIN TONIC - from 10 €

WISKEY SOUR - from 12 €

WISKEYS

LIQUORI
UMESHU - 6 €

Sakè with Plum

YUZUSHU - 6 € 
Sakè with Yuzu

SHOCHU - 5 €
Distilled of sweet potatos 

AGED SAKÈ - 10 €

OTHER
COFFEE - 2 €

Espresso, decaf or macchiato

CAPPUCCINO - 3 €
Double espresso with steamed milk

HOT JAPANESE TEA - 3 €

SOFT DRINKS - 3€

CLASSIC BITTERS - 4 €

SPECIAL BITTERS - 5 €

GRAPPAS AND SPIRITS - from 5 to 10 €

CAPOVILLA’S GRAPPA - from 15 €
Half dose available

SUNTORY “KAKUBIN” - 8 €

NIKKA “SUPER” - 9 €

FUJII “FUJISAN” - 10 €

SUNTORY “CHITA” - 12 €

WISKEY SPECIAL - 18 €


