
GYOZA DI GAMBERI - 16 €
Ravioli freschi fatti in casa ripieni di gamberi, grigliati
e serviti con salsa ponzu e maionese alla shiso 
[a: 1, 2, 3, 6]

UDON - 17 €  [+ tempura 8 €]
“Pici” giapponesi fatti in casa con katsuobushi, alga
nori, cipollotto in brodo mentsuyu. Servito caldo o
freddo [a:1,4,6,12]

CIRASHI DI ANGUILLA - 25 €
Riso condito con aceto di riso, mirin, zucchero e sale,
con anguilla grigliata e glassata con salsa di soia
concentrata [a: 4, 6, 12]

CARNE DEL GIORNO - a partire da 25 €  [a: 6]

PESCE DEL GIORNO - a partire da 26 €
Filetto o guancia di pesce in base alla disponibilità del
mercato grigliato in stile Amiyaki 
[a: 4, 6]

MENÙ DEGUSTAZIONE DELLO CHEF

CRUDO MISTO DI PESCE, GAMBERI E CALAMARO
OKIZUKE [a: 2, 4, 6,14]

VARIAZIONE DI 7 CHICHETI DELLO CHEF IN
PORZIONE DEGUSTAZIONE  [a: 4, 6, 11, 12]

TEMAKI DI PESCE SPADA [a: 4, 6, 11, 12]

SGOMBRO, CUORE DI POLLO, SALSA ALLE PERE
PICCANTE [a: 4]

72 € a persona

IL MENÙ DEGUSTAZIONE VA PRESO DA
TUTTO IL TAVOLO (ESCLUSO I BAMBINI)

CRUDI
CRUDO DEL GIORNO - 27 €

Pescato del giorno leggermente affumicato al
fieno, insalata di stagione, brodo freddo yuzu [a:
4]

CRUDO DI GAMBERI - 25 €
Due o tre varietà di gamberi in base al mercato e
Yuzukosho (yuzu, peperoncino e sale fermentati)
e mazzancolle shabu shabu [a: 2]

CRUDO MISTO - 38 €
Crudo del giorno, crudodi gamberi, calamari
Okizuke, crudo extra 
[a: 2, 4, 6, 14]

CICHETI GIAPPONESI  
OTSUKEMONO - 9 €

misto di verdure di stagione con varie marinature
[a: 6]

AGHEDASHI - 8 €
Melanzana fritta in brodo dashi [a: 6, 12]

NIKUJAGA - 8 €
Stufato di salsiccia e seppie con verdure 
[a: 6, 12, 14]

CUORE DI BUE ALLA GIAPPONESE - 9 €
con Katsuobushi [a: 4, 6, 11, 12]

VARIAZIONI DI CICCHETTI DELLO CHEF - 28 €
Mix di 8 cicheti alla carta e a sorpresa in porzione da
degustazione [a: 4, 6, 11, 12, 14]

“UN PIATTO”

CICHETI SPECIALI

TACOS SARDINE, CHASHU, FRIGGITELLI - 15 € 
 4 pezzi [a: 1, 4, 6]

DASHIMAKI con RAGU DI ANATRA - 12 €
 [a: 3, 4, 6, 9, 12]

IKA SHOKUPAN - 12 €  
[a: 1, 6, 7, 14]

AGHEDASHI DI POLENTA CON SALSA DI GRANCHIO
BLU - 13 €  [a: 2, 4, 12]

DOLCI
CARAMEL MACHA - 10 €

 [a: 5, 7, 8]

PANNA COTTA ALLA GRAPPA - 8 €
con bergamotto fermentato e liquirizia [a: 3, 7,
12]

GELATO AL ROQUEFORT - 9 €
[a: 3, 7]

SGROPPINO - 9 €
[a:12]

SHOKUPAN, ANKO, MASCARPONE GELATO,
KINAKO - 10 € 

[a: 1, 3, 7, 12]
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SERVIZIO E COPERTO 4 €

OSTERIA GIORGIONE
DA MASA



TABELLA DEGLI ALLERGENISAKÈ
UNA PORZIONE DA 90 ml - da 7 a 14 €

Chiedi la lista dei Sakè o chiedi consiglio
al cameriere

BIRRE 
ASAHI 50 ml (PILS) - 6 € 

KIRIN 50 ml (PILS) - 6 €

COEDO 33 ml - 6 €

APERITIVI & LONG DRINKS
NIPPO-SPRITZ - 8 €

Prosecco, Ume/Yuzu, soda

YUZUSODA/UMESODA - 7 €

GIN TONIC  -  a partire da 10 €

WISKEY SOUR - a partire da 12 €

WISKEY

LIQUORI
UMESHU - 6 €

Sakè con prugna

YUZUSHU - 6 € 
Sakè con Yuzu

SHOCHU - 5 €
Distillato di patata dolce

 SAKÈ INVECCHIATO - 10 €

ALTRO
CAFFÈ - 2 €

  Espresso, deca o macchiato

CAPPUCCINO - 3 €
  Doppio, caffè latte

 THE CALDO GIAPPONESE - 3 €

SOFT DRINK - 3 €

AMARI CLASSICI - 4 €

AMARI SPECIALI - 5 €

GRAPPE E DISTILLATI - da 5 a 10 €

GRAPPE E DISTILLATI CAPOVILLA - da 15 €
  Anche mezza dose

SUNTORY “KAKUBIN” - 8 €

NIKKA “SUPER” - 9 €

FUJII “FUJISAN” - 10 €

SUNTORY “CHITA” - 12 €

WISKEY SPECIAL - 18 €


